
真空包装機
総合カタログ
経済的で高機能な
真空包装機ラインナップ

Line-up of vacuum sealer

購入前も、そして購入後も、SUREの真空包装機
なら安心のサービスが充実しています。

ご購入前に、実機を実際にご利用いただけるサービスです。
真空包装や溶着したい袋等のシールテストや、使用感の事前確認、
設置場所の確認などが可能です。

生産終了後5年間は部品を保存し、補修部品の有る限り故障対応
いたします。

各商品の対応サプライ品、オプション品は、販売代理店または弊社
公式のオンラインストアにてお買い求めいただけます。

　ご注意
●往復の送料はお客様のご負担となります。
●お客様のご利用中にデモ機が故障した場合は、速やかに弊社へご連絡ください。
●万が一、お客様の使用方法が原因で故障・破損した場合は、修理代金をご負担していただく場合がございます。

　ご注意
●袋等の往復の送料はお客様のご負担となります。
●返送用の封筒に、返送先住所を記入し、切手を貼って同封
　してください。

購入前サービス

購入後サービス

デモ機貸出サービス

安心故障対応サービス サプライ品・オプション品

お客様がご使用を予定している袋等を、
当社にてご購入前にシールテストを行うサービスです。
ご購入前に使用可能かが分かるため、安心です。

袋・フィルム シールテストサービス
各営業所もしくは、ホームページ内のお問い
合わせフォームまでご連絡ください。
担当者より折り返しご連絡いたします。

当社指定送付先に、ご利用になりたい袋・
フィルム（数枚）と、梱包したいもののサン
プルをお送りください。

到着後、5営業日以内に当社にてテストを
行い、テスト結果と梱包済サンプルと共に
ご返送いたします。

シールテストサービス　お申し込み方法

お問い合わせ

サンプルを送る

シールテスト

ご返送

●石崎電機製作所公式オンラインストア
www.sure-store.com

商品やサプライ品、オプション品の
お買い求めはこちらから

信頼の証、安心サポート

真空包装機_T_JPP_24013000_Rev.D

ご使用の際は、取扱説明書をよくお
読みのうえ正しくお使いください。
●製品の色は印刷の具合で、実物と多
少異なる場合があります。
●製品改良のため、予告なく仕様・意匠
を変更することがあります。
●このカタログの内容は2022年11月
現在のものです。

製品に関するお問い合わせや、使い方・
修理などのご相談は
シュアーお客様ご相談センターへ

tel.048-931-3110
受付時間：
月~金/９時~12時・13時~17時
(祝日・年末年始・夏季などの休業日を除く)

西日本営業所　
〒550-0013  
大阪市西区新町1-25-7    
tel.06-6541-3893

東日本営業所　
〒111-0051 
東京都台東区蔵前3-5-15 
tel.03-5687-7031

当社販売代理店を通してご依頼ください。
ご不明な場合は、各営業所もしくは、ホームページ内のお問い
合わせフォームにてお問い合わせくださいませ。
貸出期間は原則10日間です。

デモ機貸出サービス　お申し込み方法

公式オンラインストア公式ホームページ

●石崎電機製作所公式ホームページ
www.sure-ishizaki.co.jp

商品の詳細や、
お問い合わせフォームはこちらから



食材を真空包装する流れの例

食材を用意する

真空袋に入れる

真空包装機で脱気する

真空状態で封をする

袋ごと保存する

調理する

長期保存
菌の繁殖を抑える

乾燥防止
水分の蒸発を防止する

ニオイ移り防止
食材本来の風味を維持する

スピード浸透で時短味付け

スピード浸透
工業品にも最適サビ防止

酸化防止
内容物を固定し破損を防ぐ

輸送時の固定

衛生面も、食材も、人にも優しい真空包装

袋内を真空状態にし、空気を減らす
ことで菌の繁殖を減らします。これ
により腐敗や酸化を抑え、長期保存
が可能になります。当社の真空包装
機は、最高真空度が-99kPaで、長
期保存に最適です。

真空状態の保存で、食材中の水分
が蒸発してしまうのを防ぎます。
また蒸発を防ぐことで、食材本来
の風味や食感を維持し、冷凍焼け
も心配ありません。

真空包装で、冷蔵庫・冷凍庫内で
のニオイ移りを防ぎます。当社の
真空包装機はオイルレスポンプを
搭載しています。オイルの嫌なニ
オイを気にすることもありません。

食材内の空気を抜くことで、調味液
などを食材に素早く浸透させます。
短時間で味付けや、漬け込みをする
ことができます。当社の真空包装機
はスピード浸透（時短）モードを搭
載しています。（NL-281V-10のみ）

真空パックすることで水分の蒸発
を防ぎ、食品の酸化や工業品の酸
化=サビを防ぐことができます。ま
た、長期間使用しない工業品や、
すぐ湿気ってしまう食品の保存な
ど、吸湿対策にも最適です。

真空包装は、内容物を袋内で固
定でき、輸送時の袋内衝突を防
ぎます。また、当社製品に使用し
ている高性能ヒーターは、溶着ム
ラが起こりにくく、空気が入る心
配もありません。

真空包装機が気になるが、どのタイプが最適なのかわからないという方は、
まず真空包装機診断で条件に合わせて適正機種を選びましょう。

機種診断で、最適な真空包装機を選ぶ1

導入コストで選ぶ2

袋内の空気を抜き取る脱気タイプです。水タンク搭載で、
水分の多い食材も安心して真空パックできます。

パワフルな真空包装機です。真空槽に袋ごと入れて真空包
装します。真空槽内に傾斜がついているので、液体を含む
食材の真空パックも可能です。

本体希望小売価格（税込）

¥118,800
本体希望小売価格（税込）

¥470,800

条件に合わせて、最適な真空包装機を

3ページへ 5ページへ

3ページへ 5ページへ

1 2

チャンバー式真空包装機が適した使い方 脱気式真空包装機が適した使い方

水分を含むものの真空パック

NL-281V-10
小型真空包装機チャンバー式

NL-302S-5WA
脱気式真空包装機水タンク付き

NL-302S-5WA
真空包装機脱気式水タンク付き

NL-281V-10
小型真空包装機チャンバー式

長尺なものを真空パックしたい

コンパクトだが業務用として
使える真空パック機が欲しい

軟らかく潰れやすい食材などを
真空パックしたい

導入時のコストを抑えたい

より高い真空度で真空パックしたい

専用袋の他、ガゼットアルミ蒸着袋
なども使える

長期的に見たコストを抑えたい














