
ご使用の際は、取扱説明書を

よくお読みのうえ正しくお使い

ください。

●製品の色は印刷の具合で、実

物と多少異なる場合があります。

●製品改良のため、予告なく仕様・

意匠を変更することがあります。

●このカタログの内容は2016年

８月現在のものです。

製品に関するお問い合わせや、

使い方・修理などのご相談は

シュアーお客様ご相談センターへ：

tel.048-931-3110

受付時間：

月~金/９時~12時・13時~17時
(祝日・年末年始・夏季などの休業日を除く)

製造・販売

石崎電機製作所は、半田コテや

ビニール接着機、裁縫用ヘラコテ

などを製造し続けて、八十有余年、

業務用電熱機器のリーディング

カンパニーです。業務用機器の

製造ノウハウを家電製品に活かし、

より確かなものをご家庭にお届

けします。

東日本営業所　〒111-0051

東京都台東区蔵前3-5-15 

tel.03-5687-7031

西日本営業所　〒550-0013 

大阪市西区新町1-25-7　

tel.06-6541-3893

http://www.sure-ishizaki.co.jp/
SMS-802S・16/0８・T・C・3000

TEL.

IH cooking heater

IHクッキングヒーター

SIH-14TU

IH cooking heater

静音設計IHクッキングヒーター

OTO-SHIZUKA

SIH-1400BE

Line-up  for  Cooking Appliances

石崎電機製作所の調理器具

electiric stove

電気コンロ

SK-65S

cooking heater

クッキングヒーター

SK-1200S

features

Easy to operate

6 types of optinal plate 

Smooth coating for plate

Thermostat for overheating

Original recipe books

optional plates

別売オプションプレート

ワッフル・waffle shape plate

焼きおにぎり・rice ball plate

たい焼き・taiyaki plate

丸型・round shape plate

ドーナツ・dounuts plate

multi hotsand maker

マルチホットサンドメーカー

モテナシベーカー

hotsand plate inside

ホットサンドプレート付属

製品特長

誰でも上手に焼ける簡単操作

マルチで使える６種類のプレート

焦げ付きにくいコーティング

異常過熱を防ぐ安全設計

オリジナルレシピブックつき

創業八十有余年の業務用電熱

メーカーが作った、どなたでも

手軽でおいしく作れるマルチ

ホットサンドメーカーです。



もてなすための
使いやすさにこだわった、
ホットサンドメーカー。

誰でも簡単に使いこなせるシンプル操作、

ちょうど良い食材の量にこだわったプレート型、

安定したヒーター熱で失敗なくキレイにつく焼き目 、
すぐに上手に作れるオリジナルレシピブック。

すべては心のこもった「おもてなし」のために。

美味しい料理を大切な人へふるまうために。

BLTE hotsand

BLTEホットサンド

baked hotsand

焼き上がりの様子

不器用でも、
キレイに焼き目ができる、
ホカホカのおもてなし。

台所に立ったことなんて一度もない。

でも家族や恋人、友人たちを

美味しい手料理でもてなしてみたい...
モテナシベーカーは、そんな「おもてなし」の想いを

かなえるために開発した製品です。

美しい焼き目のついた温かい料理を大切な人へ。



型　 番

定　 格

製品質量

本体寸法

電源コード

JANコード

SMS-802S

AC100V-800W 50/60Hz

約1.7kg (付属プレート含む)

W265×D287×H118mm

約1.5m

4905058350694

８枚切食パン４枚 ／ 市販のつぶあんorこしあん適量 ／ 

バナナ１本

バナナは１本を半分に切り、それぞれ縦に３等分する。

予熱したプレートに耳を取った食パン１枚ずつをのせ、お好

みに合わせてあんこを塗り、バナナを並べる。

もう１枚の食パンをそれぞれにかぶせて、焼いて完成。

バナナあんこサンド

８枚切食パン４枚 ／ 卵１個 ／ 玉ねぎ（みじん切り）／ 蒸し海老 ／ 

アボカド ／マヨネーズ ／ 塩、コショウ

たまごサンド：タマゴをゆでて粗く刻み、マヨネーズと塩コショウ

で和え、２枚のパンにはさんでプレートに載せる。

エビアボカドサンド：種を取ったアボカドを大きく薄めに切り、玉

ねぎ、マヨネーズ、塩コショウで和える。縦半分に切ったエビとアボ

カドを２枚パンにはさんでエッグサンドの隣に置き、焼いて完成。

たまごサンドとエビアボカドサンド

from
RecipeBook

from
RecipeBook

specs

original recipes

optional plates

contents inside

操作ボタンは一つだけ!

操作をシンプルにすることで、電熱

調理器具に慣れていない方、料理

経験のない方でも使いこなせるよう

にしました。

丸型、ワッフル、焼きおにぎり、たい

焼き、ドーナツができるプレートを

別売でご用意しています。

本品はホットサンドプレートが付属

しています。

一定温度に達すると自動的に加

熱をストップし、余熱だけで焼き

上げるサーモスタット付き。

焼きすぎ、コゲ、過熱を

防ぎます。

誰でも使いやすい
ワンタッチ操作

過熱を防ぐ、
サーモスタット装置

料理の幅を広げる
６種類のプレート

01 

easy operation 

02 

rich  variations

03 

safety design

cream cheese & bean paste

クリームチーズとあんこのサンド

tomato & garlic butter

ガーリックバターとトマトのサンド

avocado & crab sticks

アボカドとカニかまのサンド

具材のアイデア次第でレシピの創作も！ ホットサンドの魅力は、具材次第で美味しさも楽しさも無限に

広がること。あなただけの創作レシピも作れます。

ワッフルプレート

OP-8002A

たい焼きプレート

OP-8004A

ドーナツプレート

OP-8006A

丸型フリープレート

OP-8005A

焼きおにぎりプレート

OP-8003A

01 モテナシベーカー本体

別売オプションプレート

02 ホットサンドプレート 03 レシピブック


